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Publicaciones (2021- presente) 
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Proyectos con financiamiento externo últimos 5 años (adjudicado y/o ejecutado) 
 
1. Valorización de descartes ricos en antioxidantes provenientes de la línea de procesos y packing de 

nueces, para desarrollar bioproductos que fortalezcan la sustentabilidad de la agroindustria de la 
región de Valparaíso.  (R19F10013) 

 Financiamiento: ANID (subdirección de centros regionales) 
 Rol: Director 
 Duración: 34 meses (octubre 2019 – agosto 2022) 
 Año adjudicación: 2019 

 
2. Aplicación de una tecnología enzimática para la recuperación de biomoléculas de alto potencial 

comercial a partir del aprovechamiento integral del bagazo cervecero”, (ANID ID22i10292) 
 Financiamiento: ANID (subdirección de Investigación Aplicada) 
 Rol: Director 
 Duración: 27 meses (octubre 2022 – enero 2025) 
 Año adjudicación: 2021 

 
3. Desarrollo de un proceso enzimático para la obtención de un extracto a partir de borra de café para la 

formulación de un suplemento alimenticio en cápsulas de comprobada actividad neuroprotectora 
(FONDEF ID23I10236) 

 Financiamiento: ANID (subdirección de Investigación Aplicada) 
 Rol: Investigador (Responsable en Beneficiaria secundaria) 
 Duración: 24 meses (diciembre 2023 a la fecha) 
 Año adjudicación: 2023. 

 
4. Multidisciplinary Study of Technological Processing to Improve the Functional and Healthy 

Properties of Wine and Beer Bagasse of Valparaíso Region (ANID Regional R23F0004) 
 Financiamiento: ANID (subdirección de centros regionales) 
 Rol: Director 
 Duración: 48 meses (diciembre 2023 – a la fecha) 
 Año adjudicación: 2023 

 
5. Responsable técnico de los siguientes proyectos: 

• Desarrollo de confites saludables a partir de jengibre y aloe vera. (20SNV- 143819). 
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• Agregación de valor a caqui (Diospyros kaki) mediante la generación de un alimento procesado 
(20SNV-143792 ). 

• Desarrollo de estrategias de revalorización de descartes sólidos de wheatgrass, jengibre y 
cúrcuma (20SNM-156931).  

• Valorización del bagazo de cerveza a través de la generación de un extracto de uso dérmico con 
aplicación en terapia de escaras (20SN-151725). 

• Generación de proceso tecnológico para obtener un ingrediente dermocosmético desde hojas de 
olivo. (21SNM – 156912). 

• Desarrollo de una bebida fermentada a base de arroz como un símil vegetal de leche cultivada 
(21SN-182436). 

 Financiamiento: CORFO (INNOVA) 
 Rol: Investigador (Responsable Técnico) 
 Duración: 6 – 9 meses   
 Año adjudicación: 2020 al 2022. 

 
6. Responsable técnico de los siguientes proyectos : 

• Definición de un proceso tecnológico para la obtención de aguas funcionales embotelladas con 
aceites esenciales (20CVC-128034)  

• Desarrollo de innovadores y saludables productos derivados de la sidra de manzana artesanal 
(21CVC2 183618) 

• Definición de una estrategia Tecnológica para la Producción Estandarizada de Cuajo Caprino en 
la Comuna de Canela (22CVC 206638) 

 Financiamiento: CORFO (CREA y VALIDA) 
 Rol: Investigador (Responsable Técnico) 
 Duración: 27 meses  
 Año adjudicación: 2020, 2021 y 2022 respectivamente 
 
 
 
 


