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Publicaciones (2021- presente)

1.

Ferrero, Romina L.; Soto-Maldonado, Carmen; Weinstein-Oppenheimer, Caroline; Cabrera-Mufioz,
Zaida; Zufiiga-Hansen, Maria Elvira. (2021). Antiproliferative rapeseed defatted meal protein and
their hydrolysates on MCF-7 breast cancer cells and human fibroblasts. Foods, 10 (2), 309.

Soto-Maldonado C, Fernandez-Araya B, Saavedra-Sanchez V., Santis-Bernal J., Alcaino-Fuentes L.,
Arancibia-Diaz A., Zuniga-Hansen M.E. (2022). Antioxidant and antimicrobial capacity of Maytenus
boaria leaves, recovery by infusion and solvent extraction. Electron J Biotechnol 2022;56.
https://doi.org/10.1016/j.ejbt.2022.02.002.

Lacavé, G., Soto-Maldonado, C., Walter, A., Pérez-Torres, E., Zuniiga-Hansen, M.E. (2022) Effect
of Drought Stress on Bioactives and Starch in Chilean Potato Landraces. Potato Research.
https://doi.org/10.1007/s11540-022-09547-y

Soto-Maldonado C, Vergara-Castro M, Jara-Quezada J, Caballero-Valdés E, Miiller-Pavez, A;
Zuiiga-Hansen ME; and Altamirano C. (2022). Interactive 360° video to: Polyphenolic extracts of
walnut (Juglans regia) green husk containing juglone inhibit the growth of HL-60 cells and induce
apoptosis. Electron J Biotechnol;57: 52-53. https://doi.org/10.1016/j.ejbt.2022.04.002.

Soto-Maldonado C., Caballero-Valdés E., Santis-Bernal J., Jara-Quezada J., Fuentes-Viveros L.,
Zuiiga-Hansen M.E. (2022) Potential of solid wastes from the walnut industry: Extraction conditions
to evaluate the antioxidant and bioherbicidal activities. Electronic Journal of Biotechnology. 58: 25-
36. https://doi.org/10.1016/].ejbt.2022.04.005

Alejandra Arancibia-Diaz, Carolina Astudillo-Castro, Claudia Altamirano, Carmen Soto-
Maldonado, Mauricio Vergara-Castro, Andrés Cordova, Maria Elvira Zuiiga-Hansen. (2023).
Development of solid-state fermentation process of spent coffee grounds for the differentiated
obtaining of chlorogenic, quinic, and caffeic acids. Journal of the Food Science and agriculture. 103
(1): 420-427. https://doi.org/10.1002/jsfa.12156

Carmen Soto-Maldonado, Maximiliano Soto, Gabriela Yori, Araceli Olivares (2024).
Characterization and comparative effect of drying process on antioxidant activity over Chilean sea
cucumber (Athyonidiun chilensis). Aquaculture Reports. 36,102049.
https://doi.org/10.1016/j.aqrep.2024.102049

Franco Cardenas, Lida Fuentes-Viveros, Eduardo Caballero, Carmen Soto-Maldonado, Anibal
Ayala, Araceli Olivares (2024). Comparative shelf-life study in dehydrated plums: Use of potassium
sorbate and its effect on  microbial  spoilage. LWT,Volume  213,117004,
https://doi.org/10.1016/j.1wt.2024.117004.
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Vergara-Castro M, Soto-Maldonado C, Zuiiga-Hansen ME, Arancibia-Diaz A, Fuentes P,
Altamirano C. (2025) Chemical and biological antioxidant activity evaluation of extracts from berries
pomaces, Applied Food Research, 5 (1) 100781, https://doi.org/10.1016/j.afres.2025.100781 .

Arancibia-Diaz A., Astudillo-Castro C, Altamirano C, Vergara-Castro M, Soto-Maldonado C,
Cordova A, Fuentes P, Zuiiga-Hansen ME, Bravo J. (2025) Enhanced antioxidant capacity and yield
of release of chlorogenic acids and derivates by solid-state fermentation of spent coffee ground under
controlled conditions of aeration and moisturizing, Food Chemistry, 479, 143744,
https://doi.org/10.1016/j.foodchem.2025.143744.

Proyectos con financiamiento externo ultimos 5 afios (adjudicado y/o ejecutado)

1. Valorizaciéon de descartes ricos en antioxidantes provenientes de la linea de procesos y packing de
nueces, para desarrollar bioproductos que fortalezcan la sustentabilidad de la agroindustria de la
region de Valparaiso. (R19F10013)

Financiamiento: ANID (subdireccion de centros regionales)
Rol: Director

Duracion: 34 meses (octubre 2019 — agosto 2022)

Ao adjudicacion: 2019

2. Aplicacion de una tecnologia enzimatica para la recuperacion de biomoléculas de alto potencial
comercial a partir del aprovechamiento integral del bagazo cervecero”, (ANID 1D22i10292)
Financiamiento: ANID (subdireccion de Investigacion Aplicada)

Rol: Director
Duracion: 27 meses (octubre 2022 — enero 2025)
Ao adjudicacion: 2021

3. Desarrollo de un proceso enzimatico para la obtencion de un extracto a partir de borra de café para la
formulacion de un suplemento alimenticio en capsulas de comprobada actividad neuroprotectora
(FONDEF 1D23110236)

Financiamiento: ANID (subdireccion de Investigacion Aplicada)
Rol: Investigador (Responsable en Beneficiaria secundaria)
Duracion: 24 meses (diciembre 2023 a la fecha)

Ao adjudicacion: 2023.

4. Multidisciplinary Study of Technological Processing to Improve the Functional and Healthy
Properties of Wine and Beer Bagasse of Valparaiso Region (ANID Regional R23F0004)
Financiamiento: ANID (subdireccion de centros regionales)

Rol: Director
Duracion: 48 meses (diciembre 2023 — a la fecha)
Ao adjudicacion: 2023
5. Responsable técnico de los siguientes proyectos:
e Desarrollo de confites saludables a partir de jengibre y aloe vera. (20SNV- 143819).
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e Agregacion de valor a caqui (Diospyros kaki) mediante la generacion de un alimento procesado
(20SNV-143792).

e Desarrollo de estrategias de revalorizacion de descartes solidos de wheatgrass, jengibre y
curcuma (20SNM-156931).

e Valorizacion del bagazo de cerveza a través de la generacion de un extracto de uso dérmico con
aplicacion en terapia de escaras (20SN-151725).

e Generacion de proceso tecnologico para obtener un ingrediente dermocosmético desde hojas de
olivo. (21SNM — 156912).

e Desarrollo de una bebida fermentada a base de arroz como un simil vegetal de leche cultivada
(21SN-182436).

Financiamiento: CORFO (INNOVA)

Rol: Investigador (Responsable Técnico)

Duracion: 6 — 9 meses

Ao adjudicacion: 2020 al 2022.

6. Responsable técnico de los siguientes proyectos :

e Definicion de un proceso tecnoldgico para la obtencion de aguas funcionales embotelladas con
aceites esenciales (20CVC-128034)

e Desarrollo de innovadores y saludables productos derivados de la sidra de manzana artesanal
(21CVC2 183618)

e Definicion de una estrategia Tecnoldgica para la Produccion Estandarizada de Cuajo Caprino en
la Comuna de Canela (22CVC 206638)

Financiamiento: CORFO (CREA y VALIDA)

Rol: Investigador (Responsable Técnico)

Duracion: 27 meses

Afio adjudicacion: 2020, 2021 y 2022 respectivamente
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