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Proyectos con financiamiento externo últimos 5 años (adjudicado y/o ejecutado) 
 

1. Desarrollo y validación de metodologías para la obtención de un concentrado de proteínas vegetales 
a partir de subproductos agroindustriales de la Región del Maule: Estrategias para la producción de 
nuevos productos para consumo humano. 
Financiamiento: Fondo FIC 
Rol: Investigador 
Duración 2021-2023 
Año adjudicación: 2021 

 
 

 
 


