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65. Huamán, C., Chirinos, R., Gonzales, F., Pedreschi, R., Campos, D. 2021. Physicochemical and 

bioactive compounds at edible ripeness of eleven varieties of avocado (Persea americana) cultivated 
in the Andean Region of Peru. International Journal of Food Science and Technology, 56: 5040-5049. 
Q2. 

 
66. Rojas, B., Súarez, F., Saez, S., Olmedo, P., Zepeda, Delgado, J., Defilippi, B., Pedreschi, R., Meneses, 

C., Pérez, A., Campos, R. 2021. Pre-anthesis cytokinin applications increase table grape berries 
firmness by modulating cell wall polysaccharides. Plants, 10: 2642. Q1. 
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67. Chirinos, R., Campos, D., Martínez, S., Llanos, S., Betallaluz, I., García, D., Pedreschi, R.  2021. The 
effect of hydrothermal treatment on metabolite composition of Hass avocado stored in controlled 
atmosphere. Plants, 10: 2427. Q1. 
 

68. Núñez, G., Ulloa, L., Pavez, C., Riveros, A., Campos, R., Pedreschi, R., Meneses, C. 2021. 
Unravelling the molecular regulation mechanisms of slow ripening fruit in Prunus persica. Plants, 10: 
2380. Q1. 
 

69. Delgado, N., Olivera, M., Cádiz, F., Bravo, G., Montenegro, I., Madrid, A., Fuentealba, C., Pedreschi, 
R., Salgado, E., Besoain, X. 2021. Volatile Organic Compounds (VOCs) produced by Gluconobacter 
cerinus and Hanseniaspora osmophila displaying control effect against table grape-rot pathogens. 
Antibiotics, 10: 663. Q1. 
 

70. Gálvez, L., Rios, B., Ramírez, M., Fuentealba, C., Pedreschi, R., Shetty, K. 2021. Primary and 
Phenolic Metabolites Analyses, In Vitro Health-Relevant Bioactivity and Physical Characteristics of 
Purple Corn (Zea mays L.) Grown at Two Andean Geographical Locations. Metabolites, 11, 722. Q2. 
 

71. Lindh, V., Uarrota, V., Zulueta, C., Alvaro, J., Valdenegro, M., Cuneo, I., Mery, D., Pedreschi, R. 
2021. Image Analysis Reveals That Lenticel Damage Does Not Result in Black Spot Development 
but Enhances Dehydration in Persea americana Mill. cv. Hass during Prolonged Storage. Agronomy-
Basel, 11: 9. Q1. 
 

72. Olivera, M., Delgado, N., Cádiz, F., Riquelme, N., Montenegro, I., Seeger, M., Bravo, G., Barros, W., 
Pedreschi, R., Besoain, X. 2021. Diffusible compounds produced by Hanseniaspora osmophila and 
Gluconobacter cerinus help to control the causal agents of gray rot and summer bunch rot of table 
grapes. Antibiotics, 10: 664. Q1. 

 
73. Ponce, E., Alzola, B., Cáceres, N., Gas, M., Ferreira, C., Vidal, J., Chirinos, R., Campos, D., Rubilar, 

M., Campos, R., Pedreschi, R., Fuentealba, C. 2021. Biochemical and phenotypic characterization of 
sweet cherry (Prunus avium L.) cultivars with induced surface pitting. Postharvest Biology & 
Technology, 175: 111494. Q1. 

 
74. Aguilar, A., García, D., Janampa, C., Mejía, C., Chirinos, R., Pedreschi, R., Campos, D. 2021. 

Metabolites, volatile compounds and in vitro functional properties during growth and commercial 
harvest of Peruvian lucuma (Pouteria lucuma). Food Bioscience, 40: 100882. Q1. 
 

75. Uarrota, V., Maraschin, V., de Bairros, A., Pedreschi, R. 2021. Factors affecting the capsaicinoid 
profile of hot peppers and biological activity of their non-pungent analogues (capsinoids) present in 
sweet peppers. Critical Reviews in Food Science and Nutrition, 61: 649-665. Q1. 
 

76. Hernández, I., Uarrota, V., Paredes, D., Fuentealba, C., Defilippi, B.G., Campos-V, R., Meneses, C., 
Hertog, M., Pedreschi, R. 2021. Can metabolites at harvest be used as physiological markers for 
modelling the softening behaviour of Chilean “Hass” avocados destined to local and distant markets? 
Postharvest Biology & Technology, 174: 111457. Q1. 
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77. Covarrubias, M., Lillo, V., Melet, L., Benedetto, G., Andrade, D., Maucourt, M., Deborde, C., 
Fuentealba, C., Moing, A., Valenzuela, M., Pedreschi, R., Miyasaka, A. 2021. Metabolite fruit profile 
is altered in response to source–sink imbalance and can be used as an early predictor of fruit quality 
in nectarine. Frontiers in Plant Science, 11: 604133. Q1. 
 

78. Chirinos, R., Cerna, M., Pedreschi, R., Calsin, M., Aguilar, A., Campos, D. 2021. Multifunctional in 
vitro bioactive properties: antioxidant, antidiabetic and antihypertensive of protein hydrolyzates from 
Tarwi (Lupinus mutabilis Sweet) obtained by enzymatic biotransformation. Cereal Chemistry, 98: 
423-433. Q2. 
 

79. Beyer, C., Cuneo, I., Alvaro, J., Pedreschi, R. 2021. Evaluation of aerial and root plant growth 
behavior, water and nutrient use efficiency and carbohydrate dynamics for Hass avocado grown in a 
soilless and protected growing system. Scientia Horticulturae, 277: 109830. Q1. 
 

80. Fuentealba, C., Ejsmentewicz, T., Campos, R., Saa, S., Aliaga, O., Chirinos, R., Campos, D., 
Pedreschi, R. 2021. Cell wall and metabolite composition of sweet cherry fruits from two cultivars 
with contrasting susceptibility to surface pitting during storage. Food Chemistry, 342: 128307. Q1. 
 

81. Mejía, R., Aguilar, A., Chirinos, R., Pedreschi, R., Campos, D. 2021. Vacuum impregnation of apple 
slices with Yacon (Smallanthus sonchifolius Poepp & Endl) fructooligosaccharides to enhance the 
functional properties of the fruit snack. International Journal of Food Science and Technology, 56: 
392-401. Q2. 

 
 
Proyectos con financiamiento externo últimos 5 años (adjudicado y/o ejecutado) 

 
1. Omics study on dark sweet cherry intake and risk factors for obesity-related diseases.  

Financiamiento: Specialty Crop Block Grant Program of Washington State Department of 
Agriculture, USA. 
Rol: Investigador Colaborador 
Duración: 2025-2028 
Año de adjudicación: 2025 
 

2. Caracterización transcriptómica de la influencia de las giberelinas durante etapas tempranas del 
desarrollo del fruto en la formación del carozo en Prunus avium 
Financiamiento: Fondecyt Postdoctorado - ANID Nº 3250043 
Rol: Patrocinante 
Duración: 2025-2028 
Año de adjudicación: 2025 
 

3. Elucidation of physiological processes involved in the carbohydrate remobilization from storage 
organs to inflorescences induce by pre-anthesis application of cytokinins (CKs) and their impact on 
grape development and quality at harvest and postharvest.   
Financiamiento: Fondecyt Regular N°1250929 
Rol: Co-investigador 
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Duración: 2025-2029 
Año de adjudicación: 2025 
 

4. Multi-omics approach and single-cell RNA sequencing for exploring premature abscission of sweet 
cherry fruits 
Financiamiento: Fondecyt Regular N°1250790 
Rol: Co-investigador 
Duración: 2025-2029 
Año de adjudicación: 2025 
 

5. Biorefinery of quinoa grain, multistage sequential processing for the production of high-value added 
products with emphasis on modified proteins and starches and prebiotic fiber as strategy to promote 
its sustainable development.  
Financiamiento: Proyectos para necesidades de áreas estratégicas en base a desafíos N°PE501093580-
2024-PROCIENCIA-BM, Concytec, Perú 
Rol: Colaborador internacional 
Duración: 2024-2027 
Año de adjudicación: 2024 
 

6. International network in avocado metabolomics applied to the improvement of the sustainable 
production and supply chain.  
Financiamiento: ANID Vinculación Internacional Nº FOVI240006. 
Rol: Investigadora Principal 
Duración: 2024-2025 
Año de adjudicación: 2024 
 

7. A multiomics approach to study the effects of temperature oscillations on the fatty acid metabolism 
of avocado cv. 'Hass' during fruit growth and development 
Financiamiento: Fondecyt Postdoctorado – ANID N°3240084 
Rol: Patrocinante 
Duración: 2024-2027 
Año de adjudicación: 2024 
 

8. Effect of endogenous and exogenous natural antioxidants in the formation and mitigation of neo-
formed contaminants and dietary advanced glycation end products in starchy food matrices 
Financiamiento: Fondecyt Regular – ANID N°1240031 
Rol: Co-investigador 
Duración: 2024-2028 
Año de adjudicación: 2024 
 

9. Effect of high tunnel-induced microenvironment on methylome, transcriptome and metabolome 
during fruit development in sweet cherry (Prunus avium) 
Financiamiento: Fondecyt Regular – ANID N°1240628 
Rol: Co-investigador 
Duración: 2024-2028 
Año de adjudicación: 2024 
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10. Tree-fruit performance and plant adaptation mechanisms to water deficit conditions of avocado Hass 

grafted on commercial rootstocks in soilless cultivation system 
Financiamiento: Fondecyt Regular – ANID N°1240260  
Rol: Co-investigador 
Duración: 2024-2028 
Año de adjudicación: 2024 
 

11. Towards a sustainable fruit production: deciphering the effect of rootstock x scion interaction on the 
adaptability of stone fruit trees (prunus spp.) to climate change. 
Financiamiento: Concurso de Fortalecimiento al Desarrollo Científico Tecnológico de Centros 
Regionales ANID - R23F0002 
Rol: Co-investigador 
Duración: 2023-2027 
Año de adjudicación: 2023 
 

12. Fortalecimiento de las capacidades y competencias para desarrollar investigación en bioaccesibilidad, 
bioactividad y bioactividad y empleo de tecnologías emergentes en compuestos bioactivos 
provenientes de la biodiversidad nativa importantes por su potencial funcional y nutracéutico 
Financiamiento: Contrato N° PE501085296-2023-Prociencia-BM, Concytec, Perú 
Rol: Co-investigador 
Duración: 2023-2026 
Año de adjudicación: 2023 
 

13. Obtención de un producto fermentado con características: probiótica, prebiótica, antihipertensiva y 
antioxidante, a partir de una mezcla de torta desgrasada de Sacha Inchi (Plukenetia volubilis) y 
fructooligosacáridos de Yacón (Smallanthus sonchifolius) 
Financiamiento: Contrato N° PE501083311-2023-Prociencia, Concytec, Perú 
Rol: Co-investigador 
Duración: 2023-2025 
Año de adjudicación: 2023 
 

14. Estudio de la formación y reducción de neocontaminantes utilizando antioxidantes naturales, en 
sistemas modelos y en la elaboración de galletas dulces a base a cereales andinos, quinua 
(Chenopodium quinoa) y cañihua (Chenopodium pallidicaule) 
Financiamiento: Contrato N° PE501082111-2023-Prociencia, Concytec, Perú 
Rol: Co-investigador 
Duración: 2023-2025 
Año de adjudicación: 2023 
 

15. Evaluación de las características químicas y prebióticas in vitro de los pectooligosacaridos (POS) 
obtenidos por hidrólisis enzimática de la pectina, empleando poligalacturonasa, pectato y pectín liasas 
Financiamiento: Contrato N° PE501082134-2023-Prociencia, Concytec, Perú 
Rol: Co-investigador 
Duración: 2023-2025 
Año de adjudicación: 2023 
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16. Una alternativa en la fortificación con hierro: obtención, purificación y caracterización de péptidos 

con capacidad queladora de Fe2+ a partir de la proteína del tarwi (Lupinus mutabilis), empleando 
enfoques in vitro e in silico 
Financiamiento: Contrato N° PE501082412-2023-Prociencia, Concytec, Perú 
Rol: Co-investigador 
Duración: 2023-2025 
Año de adjudicación: 2023 
 

17. Understanding carbohydrate dynamics at the interplay between cold acclimation/deacclimation 
pathways and dormancy release in sweet cherry as influenced by changing climate conditions 
Financiamiento: Fondecyt Regular – ANID N°1230163 
Rol: Co-investigador 
Duración: 2023-2027 
Año de adjudicación: 2023 
 

18. Nuevas herramientas metabolómicas para impulsar la industria del aguacate español 
Financiamiento: Ayudas correspondientes a la convocatoria de 2021 de «PROYECTOS DE 
GENERACIÓN DE CONOCIMIENTO» en el marco del Programa Estatal para Impulsar la 
Investigación Científico-Técnica y su Transferencia, del Plan Estatal de Investigación Científica, 
Técnica y de Innovación PID2021-128508OB-I00. 
Rol: Colaborador internacional 
Duración: 2022 - 2024 
Año de adjudicación: 2022 
 

19. Millennium Institute Center for Genome Regulation 
Financiamiento: Iniciativa Milenio ANID N° ICN2021_044 
Rol: Investigador Principal 
Duración: 2022 – 2032 
Año de adjudicación: 2022 
 

20. Valoración de la proteína de tora de sacha inchi (Plukenetia volubilis), subproducto de la industriade 
aceite asistido por tecnologías verdes para la obtención de hidrolizados proteicos multifuncionales: 
antioxidantes, antihipertenstivos, hipoglucemiantes, antiobesidad y fijadores de hierro. 
Financiamiento: Proyectos de Investigación Aplicada 2022-02, PE501077970-2022-PROCIENCIA 
Rol: Investigador asociado internacional 
Duración: 2022 - 2024 
Año de adjudicación: 2022 
 

21. Obtención y caracterización de compuestos fenólicos y terpenoides a partir de plantas utilizadas en 
medicina tradicional mediante tecnologías alternativas de extracción, y evaluación de su potencial 
antimicrobiano y antioxidante in vitro  
Financiamiento: Proyectos de Investigación Básica 2022-02, PE501077921-2022-PROCIENCIA 
Rol: Investigador asociado internacional 
Duración: 2022 – 2024 
Año de adjudicación: 2022 
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22. Skin color de-synchronization with softening of Hass avocado: dissecting the problem by integration 

of omics and targeted hormone analysis at harvest and during postharvest storage 
Financiamiento: Fondecyt Regular – ANID 
Rol: Investigador Responsable 
Duración: 2022 - 2026 
Año de adjudicación: 2022 
 

23. At the right time and at the right place: the role of cell wall calcium on fruit softening and exocarp 
disorders during storage on avocado (Persea americana Mill) grown under water deficit  
Financiamiento: Fondecyt Regular – ANID N°1220484 
Rol: Co-Investigador 
Duración: 2022 – 2026 
Año de adjudicación: 2022 
 

24. Cell wall remodeling in sweet cherry with surface pitting: an underlying response during cold stress  
Financiamiento: Fondecyt Regular – ANID N°1221616 
Rol: Co-Investigador 
Duración: 2022 – 2026 
Año de adjudicación: 2022 
 

25. Unravelling the biophysical modulations of the soil-mucilage-root interface in response to drought 
and its impact on stomatal responses in different crop species (SoMuRo)  
Financiamiento: Fondecyt Regular – ANID N°1220235 
Rol: Co-Investigador 
Duración: 2022 - 2026 
Año de adjudicación: 2022 
 

26. Strenghtening of a smart breeding platform to accelerate the selection of new plant species adapted to 
water restriction scenario in Chile  
Financiamiento: Fondo de Investigación Estratégica en Sequía N°FSEQ210014 – ANID 
Rol: Investigador Principal 
Duración: 2022 – 2023 
Año de adjudicación: 2021 
 

27. A transcriptomic approach to study the differences in the parameters of root development, canopy and 
fruit quality of avocado cv. 'Hass' for two rootstocks grown under controlled conditions. 
Financiamiento: Fondecyt -ANID Postdoctorado N°3210011 
Rol: Patrocinante 
Duración: 2021-2024 
Año adjudicación: 2021 
 

28. Study of cytokinin applications in early stages of berry development on changes in cell wall 
metabolism and its effect on the grape firmness in Vitis vinifera 
Financiamiento: Fondecyt Regular-ANID N°1200139 
Rol: Co-Investigador 
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Duración: 2020-2024 
Año de adjudicación: 2020 
 

29. Evaluación del sistema de defensa antioxidante y metabolitos implicados en el daño por frío de la 
palta (Persea americana) Hass para comprender y mitigar este desorden fisiológico. 
Financiamiento: Fondecyt contrato 369-2019, Concytec, Perú 
Rol: Investigador asociado internacional 
Duración: 2019-2022 
Año adjudicación: 2019 
 

30. Red de investigación Perú-Chile: compartiendo experiencias y desafíos relacionados a la 
Biotecnología Vegetal, Industrial & Bioprocesos Principal. 
Financiamiento: Concurso de apoyo a la cooperación en investigación Chile-Perú, redes de 
investigación en Biotecnología, ANID, N° REDBIO0001. 
Rol: Investigador responsable 
Duración: 2019-2022 
Año adjudicación: 2019 
 

31. Formation and mitigation of potentially toxic compounds generated by heat processing starchy and 
protein matrixes. 
Financiamiento: Fondecyt Regular - ANID N°1190080 
Rol: Co-investigador 
Duración: 2019-2023 
Año de adjudicación: 2019 
 

32. Metabolic profiling of “Black spot disorder” in stored Hass avocado (Persea america Mill) fruit 
Financiamiento: Fondecyt Postdoctorado - ANID N°3190055 
Rol: Patrocinante 
Duración: 2019-2022 
Año de adjudicación: 2019 
 

33. Physiological status at harvest: key to predict postharvest ripening behaviour of Chilean Hass avocado. 
Financiamiento:  Fondecyt Regular N°1180303, ANID 
Rol: Investigador responsable 
Duración: 2018-2022 
Año de adjudicación: 2018 


